
Hotel Goldene Rose 
 

 
 
 
 

                                                       … Tagesgerichte aus der Küche … von 11.30 - 21.30 Uhr 
 

 

                Spargelrahmsuppe | Büsumer Krabben 13,00 

                Caesar Salad | Brotchips & Parmesan 

                                                    *** mit gebratener Poulardenbrust 
                                                    *** mit gebratenem Rindfleisch 
                                                    *** mit gebratenen Garnelen 
 
 

            11,00 
18,00 
19,00 
21,00 

                Club Sandwich mit Spiegelei, Hühnchen und Bacon 
Warum heißt ein Club-Sandwich so? 

Die Ursprünge dieses Akronyms gehen auf Clubhäuser des 19. Jahrhunderts in New York zurück. Das Saratoga  
Club House in Saratoga Springs behauptete, es habe das Sandwich 1894 eingeführt, und der Union Club an der Fifth  

Avenue in New York City hatte fünf Jahre zuvor ein „Clubhouse-Sandwich“ in seine Speisekarte aufgenommen. 
 

                Queen Vicky Jause                                                                                     
                                                Diverse Käse- & Schinkensorten mit Chutney, saures Gemüse und Oliven 
 
 

 

18,00 
 
 
 
 
 
 

18,00 

               Tagliatelle mit frischem Spargelragout |  
                                                                                  *** und gebratenes Filet vom Kabeljau 
               Wiener Schnitzel | kaltgerührte Preiselbeeren | Kartoffel – Gurkensalat 
               „Wiener Lady Like“- kleinere Portion (140g) 
               Krautwickel | Kartoffelpüree & Röstzwiebel 
               Saftiges Rindergoulasch | geschmorter Paprika & Serviettenknödel 
 

Hausgemachtes Honigparfait mit Beerenragout 
Kuchenauswahl im täglichen Wechsel 

19,00 
 

27,00 
 

33,00   

26,00 
 

21,00 
 

23,00 
 

12,00 
Tagespreise 



Hotel Goldene Rose 
 

              

                               Unsere Empfehlung … frischer Spargel auf klassischer Art   
Der Spargel wächst im Frühling schnell, drum geh ich raus, es ist kaum hell. 

Doch ich möchte mich nicht sorgen, beginne lieber früh am Morgen. 
Werkzeug hab ich auch dabei, Handschuhe natürlich zwei.  

Spargelmesser, Spargelkelle, helfen mir an mancher Stelle. 
Bildet sich im Damm ein Riss, weiß ich - dass dort etwas is.  

Leg den Spargel gänzlich frei, stech die Stange eins, zwei, drei. 
Leg sie in den Korb hinein, viele Stangen kommen rein.  

Dann ist das Körbchen endlich voll, und er schmeckt so wie er soll. 

 

 

                            ½ Pfund frischer Stangenspargel   18,00 

                         1 Pfund frischer Stangenspargel 
 

                                                          Wir servieren diesen mit neuen Kartoffeln und: 
                       Sauce Hollandaise    oder     zerlassener Butter   

   

                                                                                                                Unser zusätzliches Angebot: 

27,00 
 
 

                                                                    *** gekochter Schinken 
                                                                    *** roher Schinken 
                                                      *** gemischter Schinken Teller 

                                                      *** kross gebratenes Zanderfilet 
                                                           *** kleines Wiener Schnitzel 

 

5,00 
 

6,00 
 

6,00  
 
 
 

11,00 
 

13,00 
Aufgehäuft, liegt dort die Erde, 
damit der Spargel nicht grün… werde. 
Man nennt das ganze Spargeldamm, 
darunter kommt der Spargel… an. 


